Black Tiger Beilagen e cnr

Schale Topf

B t C tt 106 * Chao Shi Jin* Gemischtes Gemiise .50 14,50
Ougue reve es 111 *ChaoMian* Gebratene Eiernudeln 450  12.50
CHF 112 *Fen Si* Sautierte Glasnudeln 550  12.50
71 *Sie f ia® L S v A -1'25" X ‘
el iSlehwan K1 et Brachnan At @ 113 *Chaokan® GebratenerReis mit Lauch, 4500 - 1250
72 *Tian La Xia* mit rassiger siiss-scharfer Sauce @ 43.50 Karotten und Ei
4 *SuanFan® { auchreis mit geristete 2B 2.5

73 *Gong Bao Xia* (i(‘.lll‘}lll‘.TIl‘ﬂil|(Illl|lh|l.l(‘.}l,C|Ii”ﬂ|ﬂ® 42 50 14 “susein [I(\lzlé%}ll:#flmﬂ:élﬂltﬁhrﬁ?mtm 450 12.50

K o g P“ "I‘ rl fien Fragen derKloinersn Oerichs, wenden Sie sch nm das Persosnl,

mit geristeten Kernelnissen
74 *HungShao Xia® Gebraten mit Soja-Sauee, Knoblauch 42.50 .

und Basilikum Peklng Ente
75 *Ju Ming Xia® Grillierte "Black Tiger” in der Schale 44.50

Fachminnisch abgetrennte knusprige Entenhaut
mit diinnen Pfannkuchen und

77 *(rueiWei Xia® (tebraten als Grossmama Rezept @ 42 .50 delikater "Hoi-Sin” Sauce,

sowie frischem Lauch und Gurken

mid Kuollauchbutter upd Basilikom

Alle Gericht mit Jasmin Reis serviert
el Fragen due kie laveen Gerichte, wenden Sie sich an das Prrsual

Entensuppe mit Entenstreifen und Glasnudeln
oder

Mee re Sfriichten Szechuan-Enten Gewiirzsuppe(scharf)

Verschiedene Entengerichte nach Wahl
CHEF (I Ente fiir2 Gerichte)

81 *HongShao Yu* Seeteufelgebratennach chinesischer Art 4150 Gemischtes Gemiise "Chop-Suey”
Gebratener Reis

iven Basilikim, Lonel wod selwarze Pilee

Haus Dessert
82 "Dou Chi Yo* Seeteufel sautiert mit kriftiger 41.50 p:(;t?,cl_:;ff:ﬁ 82,50
Sojahohnen Sauce S (g g B

mit Peperoni und Zwiebeln verfeinert

83 *Gan Jian Longli* Seezunge gebraten nach Art des Hauses ( g.)  58.50

Auf Bestellung 2 Tage im Voraus

84 *Qing Zheng Yu*  Seezunge gedampft mit Frithlingszwiebeln 58.50

und Ingwer 1 Sizzling Entenfleisch mit Frithlingszwiebeln und Ingwer
ibergossen mit Soja Stuce (1) 2 Sautiert mit Gemiise und gerdsteten Kernelniissen

85 *Ju Gan Bei* Grillierte Jacob-Muscheln 49,80 P anReterGarty Saucs (schurf)
mit Knoblawchbotier und Basilikum 4 Sautiert mit Bambusspros sen und Pilzen

fpn i ; B . ! S nach Szechuan Art (scharf)

87 * ShuiZhu Yu* ~Heimweh~ Sichuan Style, wie man@ 38.50 ] i ALz
in China isst 6 an rassiger Sauce mit Knoblauch und Chili (scharf)
mit Sishwarz-Pilzen ond Glasgudein; ssutieet mit Chili. Knoblaneh 7 an Sclim’arzpfeﬂcrsauccaufZwicbcln unlerlage

Alle Gerieht mit Jasmin Reis serviert

Bei Fragen der kleineres Geriehie, wenden 3iesich an das Fersimal

8 an siiss-sauer Sauce, mit knackigem Gemiise garniert

Vegi Park . <

91 *Yu-SehanTofu* Tofu sautiert, nach "Szu—[.‘lmnu".-\rl@ 32.50
mit Gemiise garmiert, mit Knoblawel, bngwer nnd Chili o gewiiret .
T
94 *Gonghao ToFu* Tofu sautierte, mit knackigen (7)) 32.50 o
Gemisewiirfeln und geristeten Kernelniissen |
96 *Sizzling- Tofu* Tofu mit Ingwer, Basilikum und 33.50
Lauch gewiirzt 1 0 R b
| o Rabatt
101 “Gan Shao Gu™ Knusprige Shiitake-Pilzstreifen im @ 30.50 ‘E F
Teig, mit Chili und Knoblauch )’ }-,g' ] e :
102 *GaLiCai® Gemisehte Gemiise Roter Curry Sauce 28.50 U b r' d G as S
it Zitronengris and Carevblitten @ e l e e
103 *Luohan Zhai® ~“Bauernfest™ mit verschiedenem 26.50
Giemiise,Pilzen und Glasnudeln,
sautlertmit Knoblauch, Friblingszwiebeln wod Tngwer, (= =
L'Ihlfll'g:l:.\ibl'ir: mit -'\'Ilj:h':ldl'l"]:‘m Tll;n1llpfs|'ll'\'il=l'll'l el WWW. C h ’ n a C I ty N C h
104 “Gongbao Cai*  Knackige Gemiisewiirfel sautiert, naa‘h@ 28.50
rassiger Kung-Po Art
und mit geristelen Kernelnissen "
el Fragen der klelneren | lerichte, wenden Sie sieh an das Persanal, C h | n a ReSt a u ra nt C lty We tt l n g e n Te | L] 0 56 4 2 6 9 5 9 1




Schweizer Metzger in der
Chinesischen Kiiche

;o { CHF
*Sha La™ Sal
a a a at CHF Niu Rou Rindfeisch ¥avira el wer Boksticke Sclweiz, BSE geprift )
5 41 *Gan Shao Niu Rou Si*  Knusprige Rindfleischstreifen im @ 38.50
e‘z% WETTINGEN 7*Fen Si Sha La* Roastheef oder Riesencrevetten auf @ 21.50 e}ﬁ-" Teig, mit Chili und Knoblauch
ilas . it frisel gepressiem Litromens anoblageh wod Chili Sauee TS
Glasnudeln mit friseh gepresstem Zitrmensaft. Knoblael wnd Chili § :” 5o G . Ay 42 *LaWeiNiuRouSi*  Gebratene Rindfleisch, @ 1250
Unsere Produkte 8 *Hua Yuan Sha La* Gemischter Saison Salat 9.50 mit Chiliund Knoblauch
Sesnmil Sunee, Halienische Saoee oder Frenel Dressing
{ : y . 44 *Gongbao Niu Rou * Rindfleisch geschnetzelt nach @ 39.50
Rindfieisch i
K{::hﬂ:;:h E;I 9*Mu Gua Sha La*  Papaya S:tlnl.@ 14.50 SUSS-SHUEI‘ FEIDS& Clll'l'y FallS Kung-Po Art :
LR ";Nth N aatiad an Gitconensaft, Tomaten, Knoblsueh nad Chili Saoee siiss-sauerSauce, mit kﬂackigem RoterCu rry Silill:e, it Zill’{ll‘ll!l’lgl’ii.s mitknackigon Gemasewarfeln unil gerosteton Kernelnnssen
18 A L 3 3/ 5 *Sichuan Ni - ; : : g 295
Schweinefleisch CH - 10 *Lii Sha La* Knusprige Shiitake-Pilzen auf (7) 16,50 Senlissgpraier und Curryblitten AntBiohunl S Rou ﬁ;‘:}':ﬁ::’ﬁ;ffsmuemm nach @) 39.50
Pf)l]l(!l, CH&BNJS“].E]] Nuggliﬁsalat ﬂngf'rif-'hmt Sﬁss_sauer C,Hl: 1|.|i|(i’n‘miisn'gnru'i_ﬂd_nlili‘hiFillml Livweh gewiirat
Ente Deutsehland 24 *Kao Niu Ron*® Carpaceio Roastbeef mit Sichuan @ 21.50 46 "Jiangehong Niu Rou”™  Geschneizelte Rindfleisch sautiert, 42 50
Crevetten Vietnam/ Thailand Sauce 30 RindfAeisch 39.50 it Kuoblanel, Probiingsawiebeln und Bgwer, ibergassen it Soju Suue
FiSl‘.h Fi”Ha FiSUI] D““g ‘ I%ﬂ.Haul-r.d-rlll\cllmnu-nrhiu-. wendes Sivsich s dss Porsagal. .3] PUUIEI 2950
TeigWe Hausgemacht ; : - =
Kk i 35 Schweinefleisch 30.50 Schweilzer Metzger in der
iemiise
) C s e v . A 37 Crevetten 39.50 Ch. . h K.. h
T Qian Cai™ Vorspeisen S 4 inesischen Kiiche
Unseren Giisten gemiitliche Stunden zu bereiten und die Sorgen 20 *Ping Pan®  Royal-City mit siiss-sauerSauce 1950 92 Totu 32.50 JiRou Poulet (CH & Brasilien) CHF
des Alltags vergessen zu lassen.erfiillt uns mit Freude und Stolz. {Frithlingsralle, gebuckens Ravioli & Curey Taschen, Sehweinerippehen, Chips) 4! CHF et G
Gastgeber zu sein und Giste zufriedenstellend zu bewirten galt 31w Bing Pan*. - Vigstasiash Burs.oenyro mitsnse:saner Saice. 1950 Roter Clll‘l‘y oder Griin Cllrry 34*Yao GuoJiRou*  sautiert, mit knackigen Gemiisewirteln() 33,50

schon immer als Ausdruek einer verfeinerten Lebenskunst. (Friiblingsrolle, gebaekene Gemnse-Ravioll & Corrytasehen kousprage 40 Ri Hdﬂeisl’h 41.50 nach Ku]}g-_‘[‘(] ATt nud perdstoten Kernilafissen
e > E N Shiftake-Filze, Papaya Salat.., :
Da unsere Speisekarte sich je nach Jahreszeit dndert, i

*ChunJuan® iihlingsrollen eefiillt mit Gemiise. 5 33 Poulet 34.50 57 *Sichuan Ji Rou* nach Szechuan Art mit Gemiise garniert, 345
finden Sie hier die momentan geltenden Spezialititen, 11 *ChunJuan Friihlingsrollen gefiillt mit Gemiise, 8.50 ) 7 *Sie { i f @ 3450

At CHEn ond Lageh gewirat

siiss-sauer Saunce =1 Sehweinefleise 97 =

sowie einen Auszug unserer aktuellen Speisekarte. Sactties wie Sy o4 Schweinefleisch 32.50 CHF

Jitrg und Rita Leuthold, sowie das ganze Team 12 *Zha Hundun®™ Ravioli mit gehacktem Schweinefleisch 11.50 76 Creveiten 42.50 : il : L0 AR A A
i ¥ . oder Gemilse gefiillt, dazu siiss-sauer Sauce Zhu Rou Schweinefleisch (Natura Pork, Zwiebeln nur Bigeli Schweiz)

wilschen [hnen guten Appetit, 86 Fisch 39.50 o e ra L i Y g
13*Curry Jiao*  Currytaschen mit gehacktem Rindfleisch 11.50 i ok 51 “Yang Cong Zhu Rou ittnbr?iiﬂ:z?;tﬁ{trg;t:ll;1:1/%‘: ::Jchu\lfn|'l9i o 34.50

oder Gemiise gefullt, dazu siiss-sauer Sauce e W i A b S

Alle Gericht mit Jasmin Reis serviert FET ol Tian L i o TN e g ap =

92 *Zha Pai Gu*  Frittierte Schweinerippehen Hongkong 1350 e P i inoees Gersedte, whndea Siu iel na s Pervnad 52 * Hei Jiao Zhu Rou ™ an schwarzer Pfeffersauce @ 36.50

£ 3 CHF
T&Hg Suppen Style, dazu siiss-sauer Sauce 53 *Yu Xiang Rou 8i*  Sautierte Fleischstreifen IIHI.‘]I@ 34.50
“Yu-Schan® Art

*Q ; W P i ; 23 *Zha Tu Si* Frittierte Crevetten & Poulet Toast, 12.50 s . R e e A b S AT g s
L. “Suan La Tang®  Szechuan Gewiirzsuppe () ki dazu siiss-sauer Sauce Die zartsten Steaks von Metzgermeister ALt e b S O SO )
“I!I-I Frngen der Kielnervn Gerielte, weaden Sie aich an s Persnial 58 *Shui Zhu Rou*® ~Heimweh~ Sichuan St,\"le.\\"ii% mﬂ.ﬂ@ 38.50
2. *Tofu Tang*® Tofusuppe mit Tomaten, Eiern und 9.50 CHF 1 C'h“m '.”‘St ; L ke BT
= g . 2 e * 5 mit SehwargPilzen und lasnudeln, sautiert mit Chili, Knoblaoch
ehacktem Gemiise * Q y %
B ; la’“ Ca’l vorspel Sen 43 SaLang Entreciote 190g 45.50 Alle Gerieht mit Jasmin Reis serviert
3. *Fen SiJiTang®  Hihner Bouillon mit Pouletstreifen 9.50 8 ! NS . e RN A RO R A
~ und Glasnudeln Gerlllte CHF 47 NiuLin Rindsfilet 190g 4750
48 XiaoNiu Kalbfieiseh Baggli 200 46.50
4. *Don Gu Ji Tang®  Hiihner Bouillon mit Pouletstreifen 12.50 25*Ji Rou Chuan™  Grillierte Poulet-Spiessli mit Erdnuss- 14.50 i : 2 o . %
und Shiitake-Pilz Satay Sauce 49  YangRou Lammriickenfilet 200g 46.50 * C“l Pl Ya
5. *HundunTang®  Ravioli Suppe gefillt mit gehacktem 10.50 26 *Ju Xia* Grillierte Crevetten mit Knoblauchbutter und 17.50 Diese Gerichte servieren wir mit diversen Saucen K 1 1 l] i E
Sehweinefleisch und Frithlingszwieheln Basilikum n usp l'lge Gl'l lerte Ilte
. *Tai Xia Tang* Crevettensuppe “Tom-Yam ™ @ 16.50 27 *Ju Gan Bei® irillierte Jacob-Muscheln mit Knoblauch 19.50 diecndla ]_]_aCh 'fm' des Chiets s Kaoblavel Kawiierhatiek: CHF
butter und Basilikum Salz & Pleffer 61 “Shao Ya* nach Art des Hauses 24 50
s LS 2 : .',’ ‘_I, o o ENEE, 62 *Cheng Zhi Ya®  mit friseh gepresstem Orangensaft und 37.50
B. *Jiangehong m|“\l-m“-m.m(ht Llu‘itlé{'!gﬂ)“l{ beln und Ing ¢ gop ¢
Tei taschen HDUTZUASER TV B0} DRRED (irand Marnier verfeinert
g CHF C.*GaLi” Roter Curry Sauee, mit Zitronengras und L‘.urr)'bléitler@ . L : ; »
63 "XiangSu Ya®  Knusprige Streifen mit Plannkuchen 41.50
4 14 *Guo Tie* Gebratene Teigtasehen mit gehacktem 17.50 D. *Sichuan * nach Szechuan Art mit chinesisehem Gemiise garniert, gerollt, . ; T
- Rindfleischieiseh g&ﬁlili IT.Ilt (.‘I'Illl i.ll'ld Laut‘h g{'WﬁTZt.@ dazn Laveh wnd Gurken an-¢iner delikaten” Hri-Sin Saoee
4 i e . : i e s 64 *Sichuan Ya*  Nach Szechuan Art @ 39.50
15 ”leeilg.liﬂﬂ-“ “l‘.(li‘iml]ftl’."rﬁ’.igtﬂﬁ{!h[:‘ﬂ‘ Gefiillt mit... 15.50 E. *Tian La mit rassiger stiss-scharfer Sauce @ wibd chinesisehem Gemiise garniert, ot COETwnd Liweh gewiira
A Cenitboliten *Din-Sumi* F. *Heijiao™ Schwarzer Pfoffursuucu@ G5 “Jing Jiang Ya* mit einer feinen “Hoi-Sin~ Peking Sauce 30,50
B. Sehweinefleiseh G.*SaZa mit einer feinen wiirzigen = Sa-Za huuce@ 66 *Tian La Ya* i mssigorsiiss-scharfcrS&uce@ 30,50
(. Rindfleise AsiEh LA
}_{Im ﬂ_{ e AAletgpichbms Jimin REst s pviets Alle Gerieht mit Jasmin Reis serviert
D. Crevetten Hieh Fragien (lee Rlobneren Gariclite, wendes 81 el nf das Perunil. el Fravgen dne KBl ere Gociolile, voesdin Ste iek i divs Persanal.

E, Gemiise
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